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使用从传统的发酵乳“开菲尔”分离出来的乳酸菌 L.kefiranofaciens，在大米培养基

中进行纯粹培养而获得的大米培养基 LK 乳酸菌生成物—大米开菲兰，是一种功效胜于

长寿食品的新型功能性食品素材。 

 

发酵乳“开菲尔”在世界屈指可数的长寿地区“高加索”曾经被视为秘不外传的珍贵食品。乳酸菌

Lactobacillus kefiranofaciens 是开菲尔特有的菌株，它能产生特殊的粘质性多糖“开菲兰”。

多年来开菲兰被认为蕴藏着多种生理功能而一直受人瞩目，但是开菲兰的大量生产技术却长期未得

到确立。 

 

大和药品极早地着眼于开菲兰作为功能性食品素材的有效性，利用日本人的主食“大米”作为培养

基，以独自的技术培养 L.kefiranofaciens，在高效生产植物性开菲兰方面取得了成功，从而使开

菲兰在健康食品、一般食品等领域的广泛利用成为可能。在当今健康日益受到关注的时代，本公司

的<大米开菲兰>是一种蕴藏着无限可能性的神秘而崭新的健康食品素材。 
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